U

L8224

RESTAURANT
Sy

NAS! SPECIJALITET!

TATAR OD TUNE

RKosana svjega tuna sa zacinima
(izvrsno se stapa s Chardonay Ferne,Degrassi )

BEEFTEK TATAR
Sjeckana junedi file sa zacinima mijesan 3a stolom gosta
( izvrsno se stapa s Pinot bijeli, Pilato )

HLAP S DOMACIM REZANCIMA
( spremljen na buzaru s cherry rajéicama )
( preporucujemo Istarskn Malvazijn, Festigia, Vina laguna )

BRANCIN U VULKANSKOJ SOLI
( brancin pecen u vulkanskoj soli )
( Preporucujmo Istarskn Malvazijn, Benvennti )

ODREZAK OD TUNE

Odrezak od tune spremljen na Zaru s umakom od galinskog bilja i vina
( preporucujeno Sanvignon, Arman M. )

FILE BRNCINA U UMAKU OD CRNOG TARTUFA

File divijeg brancina u umaku od tartufa s rigotom od articoka
( preporucujeno Merlot, Roxanich )

BEEFTEK S TARTUFOM I DOMACIM PLJUKANCIMA

Juneéa pisanica prelivena umakom od crnog tartufa s domacim pljukancima
( preporucujemo Zlatan Plavac, Plenkovic )

JANJECI KOTLETI U UMAKU OD SMOKVI I VINA

( preporucujeno Cabernet Savignon,Festigia, V'ina laguna )



HLADNA PREDJELA | SALATE

ISTARSKI PRSUT
istarska delicija, rezana 3a stolom ispred gosta
CARPACCIO OD JUNECEG FILEA
tanko rexani junedi file na rukoli sa ribanim ovijim sirom
RIBLJI CARPACCIO
file od sezonske ribe na posteljici od rukole s maslinovim uljem
CARPACCIO OD TUNE

file od tune s domacim maslinovim uljem i japanskin hrenom
GAMBERI NA SALATU s CRNIM TARUFOM
gamberi na posteljici od matovilea i rukole s naribanim tartufom, posingen s crvenim dresingom
SALATA OD RAKOVICE

JUHE

JADRANSKA RIBLJA JUHA
Jutha od sezonske jadranske ribe i Skoljki

KREM JUHA OD SKAMPI I LISICARKI
kren juba od Skampl i gljiva lisicarki

RIZOTA | TJESTENINE

RIZOTO SA SKAMPIMA,CRNIM TARTUFOM I PJENUSCEM
riga sa ocistenim repovima Skampa u umakn od pjennsca i tartufa
PLJUKANCI S PRSUTOM I TARTUFIMA
tradicionalna domala istarska tiestenina sa isjeckanim istarskim prsutom
7 naribanin crnim tartufom
NJOKI MARE E MONTI
domadi njoki sa repovima Skampa i gljivama u nmakn od vina i vrhnja

SPAGETTI " ST. MAURO ".

spaghetti na crvenn buzarn od skampi, kanastrelz, kamenica, dagnji. . ..



JADRANSKE RIBE, RAKOVI | SKOLJKE

OBORITA JADRANSKA RIBA ( Kg.)
Skarpina, grdobina, gubatac, kovac, divlji brancin i divlja orada,romb. ..
na zaru / u fornu / u soli

SKAMPI NA ZARU / BUZARA / BLANSIRANI
Jadranski Skampi spremijent na Zaru, buzarn ili blansirani
SKOLJKE
dagnje, kunjke, prijavice na buzaru il na Zaru
JAKOBOVE KAPICE

Jakobove kapice na Zaru ili gratinirane

MESNA JELA

BIFTEK SA ZARA
Juneéa pisanica na garu, prilog pire od mrkve i celera
BIFTEK S GLJIVAMA
Juneéa pisanica u umaku od gljiva, na posteljici od palente
TAGLIATA OD BIFTEKA NA RUKOLI
rezanci juneceg filea na grilu sa rukolom i ribanim sirom
RAMSTEK NA ZARU
odrezak od junecih leda na Zaru, prilog restani rumpir
PILECI ODREZAK NA ISTARSKI
pileci odrezak punjen istarskim prsutom i domacim sirom u nmaku od alinskog bilja
sa restaninm Rrumpiron
SVINJSKI MEDAIJONI U UMAKU OD SLJIVA

rezani svinjski file u umakn od Sljiva sa kubanon rigom



